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Es sieht aus wie ein normaler Wasserhahn – aber dahinter steckt 
viel mehr: Das Quooker-System liefert alle Wasservarianten von 
6° gekühlt still und sprudelnd, bis 100 °C kochend. Die dazuge-
hörige Technik arbeitet nach Herstellerangaben energieeffizient 
und platzsparend unter der Spüle. So passt die Kombination aus 
Kochendwasser-Reservoir und optionaler Sprudel-Einheit Cube 
mühelos in einen Standardunterschrank mit 60 cm Breite. Und 
sollte im Spülschrank nicht ausreichend Platz vorhanden sein, 
kann das System auch mit Hilfe eines Verlängerungskabels in 
einem benachbarten Schrank untergebracht werden.

„One for all“

Im maßgeschneiderten Miteinander lässt sich der Platz im 
Unterschrank außerdem mit dem Quooker-konformen Abfall-
Trennsystem „CoxBase-Q-System“ von Naber nutzen. Das 
Reservoir „Pro3“ für 100°C kochendes sowie der Cube für 
gekühltes stilles und sprudelndes Wasser lassen sich passgenau 
neben den ausziehbaren Abfallbehältern platzieren. Im hin-
teren Schrankbereich bleibt dabei genug Platz für Wasseran-
schlüsse, Schlauch- und Kabelführung. 
Ob bei der Neu-Planung oder als Upgrade im Bestand: 
Das flexible Quooker-System ermöglicht maßgeschneiderte 
Lösungen für jede Küche, die über Quooker-Fachhändler in 
Deutschland realisiert werden können.  
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Mehr als ein Wasserhahn

Schafft Platz und Ord-
nung in der Küche: Der 

Quooker ersetzt nicht 
nur den Wasserkocher, 
sondern auch Sprudel- 
System und Wasserfil-

ter – für eine freie und 
aufgeräumte Arbeitsflä-

che. Fotos: Quooker

Das Quooker-System erfordert wenig Platz, ist einfach 
und unkompliziert.

Wahre Meister in der Erfassung von Essensgerüchen und Brat-
dünsten sind die Dunstabzugshauben von Berbel. Sie arbeiten 
dabei besonders effizient, angenehm leise und sind auch nach 
Jahren genauso leistungsstark wie am ersten Tag. Dunstabzüge 
von Berbel nutzen nämlich die Kraft der Zentrifuge, ohne den 
Einsatz leistungsmindernder Fettfilter-Technik. 

Ein Prinzip mit bester Wirkung

Gerüche und Dünste werden mit hoher Leistungskraft ins 
Innere des Abzugs eingesogen und zweifach bogenförmig 
umgelenkt. Die dabei entstehenden Fliehkräfte lassen Fette 
und Öle sowie Feuchtigkeit an den Kanten des Abzugs ab-
prallen und werden dort nahezu vollständig abgeschieden. 
Die Luft und die Gerüche ziehen bei Abluft weiter aus dem 
Gebäude,  bei Umluftbetrieb zum Filtersystem von Berbel. 
Dort eliminieren spezielle Aktivkohle-Pellets die Gerüche 
direkt am Ort des Geschehens – beim Kochvorgang.

Qualität für den Kunden

Das exklusive und mehrfach ausgezeichnete Design der Ber-
bel Dunstbzüge hält dabei für jeden Kunden das passende 
Gerät bereit. Kochfeldabzüge, Insel-, Wand-, Kopffrei- sowie 
Einbauhauben werden am Standort Deutschland handgefer-
tigt und individuell produziert. Beste Produktzuverlässigkeit 
garantieren die innovative Technik, eine eigene Forschung und 
Entwicklung sowie umfangreiche Qualitätskontrollen.   

Ein Plus an Wohlbefinden 
Die hochwertigen Dunstabzüge von Berbel sorgen für beste Luft in der Küche.

Hinter der attraktiven Fassade der kaminlosen Kopffreihaube „Smartline“ verbirgt sich 
bewährte und energiesparende Berbel Umlufttechnik. Foto: Berbel
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